Westmalle Dubbel

Typ:

Producent:

Smak & Doft:

Passar till:

Qvrigt:

Alkoholhalt:
Jasning:

Artikelnr:

Hemsida:

Mork ale, Trappist

Brouwerij der Trappisten van Westmalle, Belgien

Stor aromatisk och fruktig doft med ton av mérkt brod och knack. Smakrikt och fylligt 6l
med latt syrlig smak och toner av rostad malt. L&ng, rik eftersmak med balanserande

heska.

Kraftfullt 61 som passar mycket bra till mérk choklad eller ost, gérna smakrika kittostar
(som klostrets egen ost). Det &r aven utmarkt till smakrika kottratter av nét eller vilt.

Trappistél ska bryggas i direkt anslutning till ett kloster som tillhér trappistorden.
Bryggmastaren ska vara en munk fran klostret och hela dverskottet ska tillfalla klostret.
Det finns idag sex klosterbryggerier i Belgien och ett i Holland som uppfyller kraven.
Westmalle, som grundades 1794 ar det trappistkloster som har langst anor som bryggeri.
Det blev trappistkloster 1836 och samma ar bryggdes det forsta dlet pd klostret, ett latt
vardagsol. 1856 bryggde man for forsta gangen ett starkare 6l till jul, det som senare kom
att bli Westmalle Dubbel. 11 ar senare bdrjade man salja sitt ol till allménheten. Westmalle
var ocksa forst att registrera begreppet "trappistenbier”. Det gjordes 1933. Westmalle
Dubbel bryggs péa ljus och rostad malt samt rasocker och kryddas endast med humle.

Det jases i tre omgangar, forst en normal Gverjasning som foljs av en kall sekundarjasning.
Sedan filtreras dlet och tappas pa flaska. Ny jastkultur tillsatts och en ldngsam tredje
jasning sker pa flaskan. Westmalle Dubbel jases och lagras under sammanlagt 5 - 6

veckor.
7%
Overjast

1540-03 (330 ml flaska)
1540-03 (30 | fat)
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