Hofbrau Miinchner Weisse

Typ:
Producent:

Smak & Doft:

Passar till:

Ovrigt:

Alkoholhalt :
Jasning :

Artikelnummer:

Hemsida:

Vetedl, tysk hefe weissbier
Hofbrau Minchen, Tyskland

Ljust halmgul farg med jastfallning. Stor, kryddig vetetlsdoft
med typisk ton av nejlika och banan i bakgrunden.

Smakrikt vetedl med liten beska och god fruktighet.

Frisk eftersmak med angenam kryddighet.

Vetedl harmonierar utmarkt med mat.
Sarskilt bra till milda matratter som kokt fisk eller fagel.

Hofbrauhaus grundades 1589 av Wilhelm V, hertig av Bayern.
Han var missndjd med kvaliteten pa 6let i Minchen och
beslutade att rada bot pa problemet genom att bygga ett eget
bryggeri. Den jattelika 6lhallen Hofbrduhaus som idag uteslutande
anvands for utskankning av 6let, var ursprungligen bryggeriet, efter
en omlokalisering fran sjélva palatset, dar det snabbt blev for trangt.
Den sista brygden i sjalva Hofbrauhaus tappades den 22 maj 1896.
| och med att man registrerade varumarket 1879 bérjade namnet pa
bryggeriet successivt att andras till Hofbrau Mdinchen.

Veteol kan kallas bade weizenbier (veteol) och weissbier (vitt 6l)
pa tyska. Hofbrdu Minchen har valt beteckningen weissbier.
Hefe-weissbier innebar att olet ar ofiltrerat och grumligt av jast-
fallning. Detta gor olet mycket smakrikare och den typiska vetedls-
smaken kommer fram battre. Lagen sdger att weissbier maste
bryggas pa minst 50 % vetemalt. Hofbrau Minchen anvander en
nagot hogre halt, men andelen varierar beroende pa arets forut-
sattningar. Resterande ar en blandning av ljus och latt rostad kornmalt.
Hofbrédu Minchen hade genom ett dekret fran Vilhelms son Maximilian
| monopol pa bryggning av vetedl i drygt 200 ar och ar darigenom det
bryggeri som har ojamforligt langst erfarenhet av denna 6ltyp.

51 %
Overjsst

1788-01 (500 ml flaska)
1788-30 (Fat 30 liter)
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