
 
 
 
 
 
 
 
 
Arboga 5,6 
 
Typ: Ljus lager 
 
Producent: Three Towns Independent Brewers, Sverige 
 
Smak & Doft: Medelfylligt öl med liten beska, maltig smak och en viss sötma.  
 
Passar till: Denna typ av lager med liten sötma passar bra till välkryddad mat,  

som Chili con Carne, gärna gjord på grytbitar istället för köttfärs. 
 
Övrigt:  ”Det kommer efter som Arboga Öl”.  

Dessa bevingade ord ska enligt sägnen ha yppats år 1365  
av en krigshär som kommit försent till ett slag. Soldaterna  
hade nämligen rastat i Arboga och provat det lokala ölet,  
som redan under medeltiden var känt för sin styrka och smak.  
Oavsett om denna historia är sann eller inte följer Galatea  
traditionen med att brygga mustiga och fylliga öl.  
    Arboga bryggs för närvarande i fem olika alkoholhalter  
5,0%, 5,6%, 7,3%, 7,7% och 10,2%, samt julöl vid säsong.  
Arboga Bryggeri köptes av Pripps under 1970-talet men  
verksamheten lades ner först 1981. Idag är bryggeriet delvis  
omgjort till museum. Arboga 5,6 är bryggd på en blandning  
av ljus pilsnermalt och något mörkare münchenermalt samt  
en liten del karamellmalt. Det är kryddat med klassisk  
Nordbräu bitterhumle. 
 

 
Alkoholhalt : 5,6 % 
 
Jäsning : Underjäst 
 
 
Artikelnummer: 1280-02 (500 ml burk) 

1282-30 (Fat 30 liter) 
 
 
Hemsida: www.galatea.se 
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