Houblon Chouffe

Typ:

Producent:

Smak & Doft:

Passar till:

Ovrigt:

Alkoholhalt:
Jasning:

Artikelnr:

Hemsida:

Dubbel IPA Tripel
Brasserie d’Achouffe, Belgien

En typ av India Pale ale som ér ofiltrerad med harmonisk balans
mellan markerad bitterhet och behaglig fruktighet. Stor komplex
doft med inslag av tropisk frukt och kryddor. Stor aromatisk smak
med inslag av tropisk frukt och kryddor. Lang och komplex
efterbeska.

Passar for manga tillfallen, bade till maten och i sjalva matlag-
ningen. Serveras vid 4-10°C (flaska).

Brasserie d’Achouffe ar ett belgiskt bryggeri som ligger i Achouffe.
Det startades 1982 som ett hobbyprojekt av Pierre Gobron och
Christian Bauweraerts. Hobbyn gick sa bra att Gobron ar 1984
bestamde sig for att sluta sitt jobb och istéllet &gna sig at bryggeriet
pa heltid. Fyra &r senare borjade ocksa hans svager Bauweraerts

i verksamheten. Detta ar, 1988, borjade de ocksa exportera sitt 6l
till Quebec. 2006 kdptes bryggeriet upp av Duvel Moortgat-
gruppen.

Kannetecknande for d’Achouffes ol &r att alla flaskor har sméa
"tomtar” pa etiketterna. Det &r en liten lek med stadens namn
Achouffe — Chouffe betyder ndmligen tomte/vatte (eller dvarg) pa
vallondialekt.

9%
Overjast

71430-01 Flaska (750 ml)
71430-20 (Fat 20 lit)
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